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Futa di Semoln di Grane Duro y;

W 0 riinici: Ricons, elly contici Acscs dall soddiabminns dar e, ks velito digondas alle
exigetze di colaro che, attenti af problems ecologici, sono sosteniton dells cosiddetta alimentazions naturle,
Ussperienza & Ia tradizione di cento anni di produzione dellz mighors qualitd di pasta s semola di grano duro
e i severi controlli dell’Aiab (Associszione Jtaliana per I'Agricoltura Biologica) farniscono af cliente Je migliori
garanzie sul prodotto. Nelle coltivazions di agricoltura Biologica, molto mccolto viene pendito a causa def
mancate whilezo df agent chimicl per i disinfestazione e pochi sono 1 terreni adattt 3 questo tpo df coltimzions,
Per queste ragioni il prodotto da agricolturs Biologica costa di pitt.

m The pasta factory “Pastificio Riscossa®, constantly focussing on customer satisfaciion, decided to
fulfil the needs of all those consemers who, caring (G environmental fssies, are fomd of the so-called “narural™
diet. The fGctory’s over & hundred years” experience and tradition in the production of top-quality durum
wheat pasta, together with the strict controls carried out by Aiab (the Italian Association for Biological
Agriculture), offer consumers the best producr quality and value. In Biological agriculture 2 large portion of
the harvest 5 lost as no chemical agents are used for pest control; moreoves, very few souls are suitable for
this type of crops. This is why organic products are more expensive.
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l. Dans le but de satisfre aux exigences de tous ser clhients, e Pastificio Riscossa a décidé de
réaliser une nouvelle gamme de produits destinés, notamment, aux consommatenrs particuliérement
sersibles aux problémes éoologiques er partant, fvorables 3 une alimentation soi-disint “narurelle”, Un
savoirdiire et wne tradition centenaires dans i production des pdees alimentaires de semoule de bié dur
et les comtriiles séveres de PAiab {Associaron fralienne diAgnoulture Biologrque) offfent anx consommateurs
encore plus de garnties sur les produits. Dans Cagriculture bindogigue, cependant, une partie importante
de fa récalte est compromise par U'interdiction d'utiliser des pesticides chimigues et le nombre des
terrains pouvant ftre affectes & ce type de cultures est trés redwit. Ces misons expliguent pourquos les
produits issus de Pagriculture biologique sone souvent plus chers que les autres.

P Dic Teigwarenfabrik Riscossa hat, mit Hinblich auf die Zufviedenheit der Kundschaft, die
Anforderungen der umweltbewusstenn Verbraucher erfiillen wollen, die die sogenannte “natirliche™
Emihrung beflirworten. [hnen wurde die Erfahrung und die shrhondertlange Traditton in der Herstellung
der besten Sorten von Harweizengriessnudeln zur Verflgung gestelle. Die Nudeln Riscossa unterliegen
strengen Kontrollen wihrend der ganzen Produktionskerte, Dennoch hat die Telgwarenfabrik Riscossa
beschlossen, an den efgenen Produkten aus liologischem Anbau weitere Kontroflen durch die Aiab
{Ttalienischer Verband fiir den biclogischen Anben} durchfiibren zu lassen, um den Verbrauchern die
hichste Sichedhert anzubieten, Warum kosten die Produkee aus biologischem Anbay mehe? Weil ein
Grossteil der Ernte vedorengeht, da keine chemnischen Mittel zur Befretung von Unkraut verwender werden



