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DAI MIGLIORI GRANI DURI... NASCE LA PASTA DEL LEVANTE.

La Pasta del Levante nei tanti anni di presenza sui mercati internazionali i e affermata grazie alla qualita.
La sua ttaliomita e garangia di aroma, alto valore nutritivo, colore, resa ed ottima cottura.

Tutto questo e ottenuto con gramni Selezionali e con processi di macinazione e pastificazione tecnologicamente
all'avanguardia.

Attualmente il prodotto pasta ¢ il vero protagonista della dieta mediterranea tn tutto il mondo.

La Pasta del Levante ha le sue origini in terra di Puglia, una terra che racchiude in se tutta la forza det sapori
e degli aromi mediterranet.

La Pasta del Levante en sus muchos afios de presencia en los mercados internacionales se ha afirmado gracias a la calidad.
Su Italianidad es garantia de aroma, alto valor nutritivo, color, rendimiento y optima coccion.

Todo eso es lo grado con trigos selectionados y con procesos de molturacion y de confeccion de la Pasta tecncologicamente
a la vanguardia.

Actualmente el producto Pasta es el verdadero protagonista de la dieta mediterranea en todo el mundo.

La Pasta del Levante tiene sus origenes en tierra de Puglia, una tierra que llieva en si toda la fuerza de los sabores y de los aromas
mediterraneos.

Pasta del Levante, pendant beaucoup d’années de présence sur les marché internationaux, s’est imposée grace a sa qualité.
Son Italianité est un gage d’ar6me, haute pouvoir nourrissant, couleur, rendement et d’excellent cuisson.
On obtient tout cela grace a des blés sélectionnés et a des procédés de mouture et de fabrication des pates alimentaires a
P’avant-garde d’un point de vue technologique.

De nos jours, le Produit Pasta est le véritable protagoniste du régime méditerranéen dans tout le monde.

Pasta del Levante nait dans la terre des Pouilles, une terre qui renferme en soi toute la force des gofits et des ardmes méditerranéens.

The pasta «Del Levante», through many years of distribution in international markets, has made a name for itself
on account of its quality.

Pasta del Levante’s Italian and Puglian origin guarantee it better aroma and taste, high nutritional value, natural color,
and better output in cooking.

All this is obtained through the careful selection of hard wheat durum, and by milling processes and manufacturing techniques
that utilize the latest technology.

At present pasta is the true heart of the Mediterranean diet around the world.

Die Teigwaren «Levante», die anwesend auf die internationale Mirkte seit vielen Jahren sind, sind sich bei guter
Qualitat durchgesetzt.

Thre italianische Herkunft is garantie von Aroma, gutem ndhrendem Wert, Farbe, Leistung und von einer ausgezeichneten Kochzeit.
All das wird mit ausgewahltem weizen und mit technologischen Prozesse von Mahlung und Teigwarenherstellung
avantgardistisch hergestellt.

Derzeit sin die Teigwarenprodukte die wahren Hauptdarsteller von Mittellaindischer Diit in aller Welt.

Die Teigwaren Levante (100% Hartweizengriess) haben ihre Urspriinge in Apulien, eine gegend, die in sich alle Kraft
der Geschmicke und der Mittellindischen Aromas schliesst.
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1.945. Gnocchi 1.947. Sardi 1.948. Eliche 1L950. Spirali

LL951. Serpentini

Pastina



Specialita di semola

1.495. Lasagne

L781. Tagliatelle 1.8105B. Farfalle




Linea rossa

1.457. Pomodori pelati

1.452. Pomodori pelati

da kg1 da kg 3
SCHEDA TECNICA
COD. ART. DESCRIZIONE CARTONI EAN ITF COD. ART. DESCRIZIONE CARTONI EAN ITF
PASTA LUNGA FORMATI SFIZIOSI
L92 P Spaghetti gr500x24 | 8011780909027 | 80117802909021 | | L 947 Sardi gr500x24 | 8011780909294 | 08011780909294
L93 P Vermicellini gr500x24 | 8011780909034 | 08011780909034 | | L 948 Eliche gr500x24 | 8011780909485 | 08011780909485
L94 P Vermicelli gr500x24 | 8011780909041 | 08011780909041 | | L950 | P Spirali gr500x24 | 8011780909508 | 08011780909508
L912 | P Linguine gr500x24 | 8011780909126 | 08011780909126 | | L 951 Serpentini gr500x24 | 8011780909515 | 08011780909515
PASTA CORTA LISCIA E RIGATA

L918 Rigatoni gr500x24 | 8011780909188 | 08011780909188 | | L 970 Vermicelli tagliati | gr500x24 | 8011780909706 | 08011780909706
L 920 |P Elicoidali gr500x24 | 8011780909201 | 08011780909201 | | L 973 Seme di cicoria gr500x24 | 8011780000014 | 08011780000014
L 921 P Caneroni rigati gr500x24 | 8011780909218 | 08011780909218 | | L 975 Stelline gr500x24 | 8011780000021 | 08011780000021
L 925 Penne zitoni rigate | gr500x24 | 8011780909256 | 08011780909256 s

L926 |P Pennezite ar500x24 | 8011780909263 | 08011780909263 e

L 927 |P Penneziterigate |gr500x24 | 8011780909270 | 08011780909270 | | L 495 | P Lasagne gr500x12 | 8011780904954 | 08011780904954
L 931 Ziti tagliati gr500x24 | 8011780909317 | 08011780909317 | | L 781 Tagliatelle gr500x12 | 8011780907818 | 08011780907818
L 960 Ditali lisci gr500x24 | 8011780909607 | 08011780909607 | | L 8105B| Farfalle gr500x24 | 8011780910511 | 08011780910511
L 963 |P Paterrigati gr500x24 | 8011780909638 | 08011780909638 LINEA ROSSA

GORMATISUIZ0S L457 | Pomodoripelatikg! | gr800x12 | 8011780004562

L 945 Gnocchi gr500x24 | 8011780909454 | 08011780909454 | | L 452 Pomodori pelati kg 3 | gr2600x12| 8011780004524

P= cellophane delle buste con il numero e la descrizione del formato prestampati sul fronte,

senza P=formati con fascia anonima; la descrizione & stampata sul retro.
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